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เน้ือตาลสุกเปนผลิตผลจากผลตาลโตนด ซึ่งเปนพืชที่มีมากในจังหวัดเพชรบุรี และมีเกษตรกรในจังหวัด

สามารถสรางรายไดจากการขายเน้ือตาลสุกจํานวนมาก เน่ืองจากในบางชวงของปจะมีผลตาลสุกในปริมาณ

มาก ทําใหวิธีการยีตาลและแยกนํ้าที่เกษตรกรใชแบบเดิม ไมสามารถผลิตเน้ือตาลสุกออกขายไดทันเวลา

กอนเน้ือตาลสุกเนาเสีย เน้ือตาลสุกไดจากการดึงขัว้ผลตาลแลวลอกเปลือกออก แลวจึงแยกผลตาลออกเปน

สวนยอยๆ ตามจํานวนเตาตาล วิธีการยีตาลเปนการผสมผลตาลสุกกับนํ้าในถังผสม แลวใชใบกวนเพ่ือทํา

ใหผลตาลเกิดการเคลื่อนที่และเสียดสีกับใบกวนหรือกับผลตาลสุกดวยกัน ทําใหเน้ือตาลสุกที่เกาะอยูตาม

เสนใยของผลตาลหลุดออกและกระจายอยูในนํ้า และดึงนํ้าออกจากเน้ือตาลสุกโดยปลอยใหตกตะกอน

ภายใตแรงโนมถวงในผาดิบโดยการวิธีเดิม และโดยการใชการปนเหว่ียงดวยเครื่องยีตาลและสลัดนํ้าแบบ

ก่ึงอัตโนมัติ ซึ่งประกอบดวยถังกวนที่มีสวนประกอบหลักคลายกับวิธีการยีตาลแบบเดิมและถังสลัดนํ้า ซึ่ง

ทําหนาที่แยกนํ้าออกจากเน้ือตาลสุกโดยการปนเหว่ียง เมื่อเปรียบเทียบประสิทธิภาพของวิธีการยีตาล

แบบเดิมและแบบการใชเครื่องยีตาลสลัดนํ้าแบบก่ึงอัตโนมัติ พบวาการยีตาลแบบเดิมดวยอุปกรณชวยยี

ตาลมีประสิทธิภาพในการยีตาลสูงกวาประมาณ 3 เทาของวิธีการใชเครื่องยีตาลและแยกนํ้าแบบ

ก่ึงอัตโนมัติ แตวิธีการแยกนํ้าโดยใชเครื่องมือดังกลาวมีประสิทธิภาพมากกวาประมาณ 30 เทา ดังน้ันเมื่อ

ประเมินประสิทธิภาพโดยรวมจะพบวา เครื่องยีตาลและสลัดนํ้ามีประสิทธิภาพในการผลิตเน้ือตาลสุกสูงกวา

ประมาณ 3 เทาของวิธีการยีตาลและสลัดนํ้าแบบเดิม นอกจากน้ีประสิทธิภาพในการยีตาลและสลัดนํ้ายัง

ขึ้นกับความแกออนของผลตาล ผลตาลสุกเพียงพอจะแยกเน้ือตาลสุกและนํ้าออกมาไดงายกวาผลตาลที่ยัง

แกไมเพียงพอ ทั้งน้ีเน่ืองจากผลตาลสุกมากจะมีโครงสรางที่มีรูพรุนและซับซอนนอยกวาผลตาลสุกนอยกวา           

 

คําสําคัญ : เน้ือตาลสุก เครื่องยีตาลและแยกนํ้า ประสิทธิภาพ 
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Abstract 
 

Development of semi-automatically squeezing and  

separating pulp machine for Palmyra palm fruit 

Jintana Wiboonsirikul 
 

Ripe Palmyra palm pulp is a kind of produces derived from its fruits and abundant in 

Phetchaburi province. There are many farmers, who can gain their income from producing 

ripe pulp and distributing to various markets in both Phetchaburi and other provinces. 

During raining season, there are too many ripe Palmyra palm fruits to produce their ripe 

pulp by a conventional method. By the conventional method, farmers adapted a 1000 L-

plastic mixing tank equipped with a motor and an agitator. After peeling and separating 

the ripe fruits into smaller parts according to their seeds, they were added to the mixing 

tank containing water and then the motor was switched on to move the agitator. The ripe 

pulp attached with the fiber of the seed would release to water. The additional water in 

the ripe pulp was removed by sedimentation and gravity via raw cotton sheet, which had 

taken around 1 night. A developed semi-automatic squeezing and separating pulp 

machine contained mixing tank equipped with a motor and an agitator and centrifugal 

tank. In comparison with the conventional method, the semi-automatic squeezing and 

separating pulp machine had 3 times higher production efficiency to produce ripe pulp. 

Although the mixing tank of the developed machine had 3 times lower production 

efficiency than the conventional mixing tank, the centrifugal tank had 30 times higher 

production efficiency. In addition, the production efficiency was also depended on ripe 

levels of the Palmyra palm fruit. The sufficiently ripe pulp was easier separated from the 



fruit than the insufficient ones and the additional water in the pulp was also because the 

structure of the sufficiently ripe fruit was more porous and less complex than the 

insufficiently ripe one. 

Key words : ripe Palmyra palm pulp, semi-automatic squeezing and separating machine, 

efficiency       
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